LUNDI

MARDI

JEUDI

Semaine N° 26 du 22 Juin au 26 Juin 2026

VENDREDI

Jambon de pays 10/12

‘Poisson a la Mexicaine /12

Rizindica Bio 7

a8

Créme dessert chocolat
1/5/3(7/8

Menu Fin D'ahnée

‘Pizza maison 1

el P

3

Haut de cuisse de poulet rOti
frites

Glace vanille 1/3/5/7/(8

Tabou(é 1/10/12

RO6ti de porc* 10

‘Petis pois bio 3 la FranGaise

*Calade composée
10/12

Tortellini ricotta épihard
1/3/7/8/9

*Fromage blanhC hature 7

* viande origine France. Viande de porc locale. Viande transformée localement

* abricot ,pomme, orange, banane ,salade et carotte (pour la salade composée) financés par le programme fruits et Iégumes a I'école de France Agrimer - Programme de I'Union Européenne a destination

des écoles

*fromage blanc au lait de vache et biologique financé par le programme pour les produits laitiers France Agrimer - Programme de I'Union Européenne a destination des écoles

11

12

. 1 ;2 3 . 4 . .6 a7 . N . . 1 . . P 14
*Allergénes ( Gluten ~, Crustacés “, Oeufs ~, Poisson ', Arachide s , Soja 7, Lait ’, Fruits a coque 8, Céleri 9, Moutarde *° , Sésame ", Sulfites **, Lupin 3 ,Mollusque ™)
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Gluten Crustaces (Eufs Poissons Arachides Lait Fgggis Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin Mollusques
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